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蔵
元
紹
介 

周
り
が
田
や
畑
に
囲
ま
れ
て
お
り
、
と
て
も
空
気
が
良
く
、
和
め
る
場
所
に

あ
っ
た
。
昔
か
ら
あ
る
蔵
ら
し
く
中
は
歴
史
を
感
じ
ら
れ
る
場
所
で
あ
っ
た
。

一
個
人
の
意
見
で
あ
る
が
、
蔵
の
周
囲
の
雰
囲
気
だ
け
で
、
こ
の
よ
う
な
場
所

で
造
ら
れ
た
お
酒
を
飲
み
た
い
と
感
じ
た
。 

 

名
前
の
由
来 

桜
う
づ
ま
き
と
い
う
社
名
は
、
所
有
し
て
い
た
山
林
で
あ
る
「
八
竹

山
」
が
桜
の
名
所
で
あ
っ
た
こ
と
。
ま
た
三
代
目
が
愛
読
し
て
い
た
新

聞
小
説
が
「
う
づ
ま
き
」
だ
っ
た
こ
と
か
ら
名
付
け
ら
れ
た
と
い
う
。 

      

    

歴
史 

 

明
治
４
年 

北
条
市
（
現 

松
山
市
）
高
田
に
お
い
て
、
故
・
篠
原
半
十

郎
が
酒
造
業
を
創
設
。 

昭
和
２６
年 

桜
う
づ
ま
き
酒
造
株
式
会
社
を
設
立
。 

昭
和
３４
年 

本
格
焼
酎
の
製
造
免
許
を
受
け
製
造
販
売
開
始
。 

昭
和
３９
年 

販
売
部
門
を
独
立
し
、「
う
づ
ま
き
商
事
株
式
会
社
」
を
設

立
。 

 

昭
和
５４
年 

醗
酵
調
味
料
（
も
ろ
み
）
の
製
造
免
許
取
得
製
造
販
売
開
始
。 

 

昭
和
６０
年 

古
文
書
に
よ
る
江
戸
時
代
の
酒
造
り
「
元
禄
造
り
」
が
話
題 

に
な
る
。 

平
成
２１
年 

全
国
新
酒
鑑
評
会
に
て
金
賞 

 



製
造
工
程 

日
本
酒 

１
、 

精
米
・
洗
米 

酒
米
を
精
米
し
、
そ
れ
を
一
ヶ
月
ほ
ど
寝
か
し
た
も
の
を
洗
米
し

て
、
水
に
浸
し
て
お
く
（
浸
漬
）。 

２
、 

蒸
米
・
製
麹 

浸
漬
で
水
分
を
吸
収
し
た
米
を
蒸
す
。 

蒸
米
を
冷
や
し
、
種
麹
を
混
ぜ
て
麹
菌
を
繁
殖
さ
せ
る
。 

３
、 

酒
母
（
も
と
） 

も
ろ
み
の
発
酵
を
促
す
酵
母
を
大
量
に
培
養
し
た
も
の
。 

４
、 

醪
（
も
ろ
み
） 

で
き
あ
が
っ
た
酒
母
に
麹
、
蒸
米
、
水
を
三
回
に
分
け
て
加
え
る
。 

５
、 

火
入
れ 

発
酵
を
終
え
た
醪
を
圧
搾
機
で
搾
り
、
酒
と
粕
に
分
け
る
。
そ
の

後
、
搾
り
た
て
の
新
酒
は
、
ろ
過
さ
れ
、
加
熱
殺
菌
さ
れ
る
。 

６
、 

貯
蔵
・
熟
成 

火
入
れ
し
た
お
酒
は
貯
蔵
さ
れ
、
熟
成
さ
れ
る
。 

 

麹
室 

 

昔
の
大
き
な
機
械
（
今
は
使
っ
て
い
な
い
そ
う
だ
）
の
横
に
吟
醸
用
の

麹
室
が
あ
っ
た
。
麹
室
の
中
は
ほ
と
ん
ど
木
の
素
材
が
使
わ
れ
て
お
り
、

温
か
み
を
感
じ
た
。 

麹
の
付
き
方
次
第
で
酒
の
出
来
上
が
り
が
変
わ
っ
て
く
る
た
め
、
温
度
、

湿
度
を
入
念
に
チ
ェ
ッ
ク
す
る
。 

一
度
乾
燥
さ
せ
て
使
う
の
は
、
外
乾
内
湿
の
蒸
米
に
し
、
麹
菌
の
活
性
化

を
促
す
た
め
で
あ
る
。 

    

  



     床
に
穴
＝
昔
は
大
量
に
つ
く
っ
て
い
た
の
で
、
こ
の
穴
が
仕
込
み
タ
ン

ク
に
通
じ
て
い
て
、
上
か
ら
段
仕
込
み
ご
と
の
掛
け
米
や
酵
母
を
入
れ

て
い
た
。 

今
で
は
蒸
し
時
間
を
調
整
し
て
個
別
に
行
っ
て
い
る
甑
蒸
し
も
、
以

前
は
大
型
の
機
械
を
使
っ
て
洗
米
か
ら
蒸
し
ま
で
自
動
化
し
て
い
た

そ
う
だ
。 

高
度
成
長
期
の
大
量
生
産
時
代
か
ら
、
今
の
少
量
ず
つ
丁
寧
に
つ
く

る
酒
造
り
の
や
り
方
ま
で
、
一
つ
の
蔵
の
中
で
見
学
す
る
こ
と
が
で
き

た
。
受
け
継
が
れ
る
手
法
や
、
多
岐
に
わ
た
る
お
酒
造
り
か
ら
柔
軟
性
と

昔
な
が
ら
へ
の
こ
だ
わ
り
を
学
び
ま
し
た
。 

ま
た
、
桜
う
づ
ま
き
さ
ん
の
蔵
の
側
に
は
川
が
流
れ
、
す
ぐ
横
に
は
田

畑
が
あ
り
、
少
し
見
上
げ
る
と
山
。
訪
問
し
た
日
が
晴
天
だ
っ
た
こ
と
も

あ
り
、
大
き
な
歴
史
を
感
じ
る
蔵
元
を
さ
ら
に
趣
深
く
感
じ
さ
せ
て
い
る

よ
う
な
印
象
を
受
け
ま
し
た
。 

 
 

 
 

 

    

商
品
紹
介 

・桜
う
づ
ま
き 

に
ご
り
酒 

桜
う
づ
ま
き
お
す
す
め
の
一
品
。
日
本
酒
慣
れ
し
て
い
な
い
初
心
者
の
方

に
も
飲
み
や
す
い
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
味
わ
い
と
な
っ
て
い
る
。 

ま
た
、
炭
酸
水
で
割
る
な
ど
し
て
も
い
い
。 

 

甘
口
で
、
女
性
に
人
気
の
一
品
だ
。 

 

  
 



日
本
酒
と
焼
酎
の
違
い 

桜
う
づ
ま
き
さ
ん
で
は
日
本
酒
も
焼
酎
も
作
っ
て
い
る
。
こ
こ
で
は
普
段
意
識
す

る
こ
と
が
な
い
、
そ
の
作
り
方
の
違
い
を
紹
介
す
る 

１ 

精
米 

米
の
外
側
に
は
栄
養
が
た
く
さ
ん
含
ま
れ
て
い
る
が
日
本
酒
造
り
に

お
い
て
、
そ
れ
ら
は
雑
味
の
原
因
と
な
る
の
で
米
の
外
側
を
３０
～
４０
％

程
度
も
削
る
。 

焼
酎
の
場
合
は
、
日
本
酒
に
お
い
て
は
雑
味
と
な
る
栄
養
分
が
旨
味

を
引
き
出
す
成
分
と
し
て
重
要
な
役
割
を
果
た
す
た
め
、
１０
～
１５
％
程

度
削
れ
ば
問
題
な
い 

２ 

原
料 

日
本
酒
は
、
基
本
的
に
は
米
と
水
が
使
用
さ
れ
て
い
る
。 

焼
酎
は
、
さ
つ
ま
い
も
・麦
・
米
・そ
ば
・黒
糖
な
ど
様
々
な
も
の
が
原

料
と
し
て
使
わ
れ
て
い
る
。 

３ 

蒸
留
酒
と
醸
造
酒 

日
本
酒
と
焼
酎
で
一
番
の
違
い
は
「製
法
」だ
。
日
本
酒
は
、
原
料
を

発
酵
さ
せ
る
こ
と
で
ア
ル
コ
ー
ル
を
得
る
、
醸
造
酒
で
あ
る
。
焼
酎
は
、
ア

ル
コ
ー
ル
発
酵
さ
せ
た
も
の
を
蒸
留
す
る
こ
と
で
濃
縮
さ
せ
る
、
蒸
留
酒

に
分
類
さ
れ
る
。 

醸
造
酒
と
は
、
酵
母
に
よ
る
発
酵
の
後
処
理
を
し
な
い
の
で
、
含
ま
れ

る
ア
ル
コ
ー
ル
の
種
類
が
一
種
類
で
な
く
、
そ
の
種
類
の
多
さ
が
味
の
複

雑
さ
を
出
し
て
い
る
。
蒸
留
酒
は
醸
造
酒
を
、
一
定
の
温
度
で
温
め
る
こ

と
で
そ
の
温
度
で
揮
発
す
る
ア
ル
コ
ー
ル
の
み
を
摘
出
し
て
い
る
。 

《
例
》 

・ブ
ド
ウ
を
醸
造
し
て
作
ら
れ
る
も
の
が
ワ
イ
ン 

・
そ
の
ワ
イ
ン
を
蒸
留
し
た
も
の
が
ブ
ラ
ン
デ
ー
と
な
る(

ブ
ラ
ン
デ
ー

の
語
源
は
焼
い
た
ワ
イ
ン
を
意
味
す
る
ヴ
ァ
ン
・ブ
リ
ュ
レ
か
ら
き
て
い
る) 
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